
Fromage Suisse à pâte molle au lait, pasteurisé, 

Caractéristiques  Ce petit cousin de notre Reblochon, 
dans sa boîte en bois de peuplier, trouve sa place sur 
un plateau de fromage. Le PETIT BOISÉ a été élaboré 
pour être consommé chaud. Après un passage au four, ce fromage 
et sa pâte fondante peuvent être savourés comme un délicieux repas 
avec quelques pommes de terre ou simplement avec du pain.

 Notre Engagement  Le lait du Grand Pré est collecté 
 à quelques km seulement de notre fromagerie.
 Il est mis rapidement en fabrication ce qui permet 
 de conserver toutes ses qualités et saveurs tout en 
 respectant notre environnement.  

Dégustation  Sur un plateau de fromage, sortir le PETIT BOISÉ 
au moins 2 heures avant de le servir. 

Consommé chaud  Comme un petit repas : le placer 15 minutes au 
four ou 2 minutes au four à micro-onde. Le détail de la recette se 
trouve au dos de l’emballage.

Poids  200g

No article LGP  40100

Code EAN LGP  7612009401004

Croûte  Lavée / Geotrichum

Catégorie  Fromage gras MG/ES : 45%

Affinage  8-10 jours en cave climatisée à air contrôlé

Conservation  Entre 2 °C et 5°C

Certification  Fromagerie certifiée FSSC 22000
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À CONSOMMER CHAUD OU FROID
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Le Grand Pré SA,

ZI du Grand Pré 4D

1510 Moudon

Tél. 021 905 50 22 

e-mail: info@legrandpre.ch

Commandes
& contact


