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Schweizer vollfett Weichkäse aus pasteurisierter Kuhmilch 

EIGENSCHAFTEN :  Der zarte Bio Weichkäse hat einen milden, 
rahmigen Geschmack, mit feinem Milcharoma. Die Aromanote 
intensiviert sich im Laufe der Reifungsphase. Sein Teig ist 
cremig-zart. Er vervollständigt eine genussvolle Käseplatte mit 
Hart- und Halbhartkäse und lässt sich gerne mit einem runden, 
feinen Chasselas Weisswein begleiten.   

 UNSER ENGAGEMENT :  Die Milch stammt von   
 Milchbauern in unmittelbarer Nähe
 unserer Käserei. So bleibt die Milch frisch, seine 
 organoleptischen Eigenschaften werden so besser 
 beibehalten und unsere Umwelt wird geschont.

GEWICHT :  170 gr.

ART NR. :  50000

EAN CODE (CU) :  7612009500004

RINDE : Weisse Schimmelrinde  (Mix Geotrichum und Penicilium).

KATEGORIE /FETT I. T. :  Vollfett Weichkäse F.i.T 45%

DATA GARANTIE:   21 Tage MHD 

REIFUNG :  6 bis 8 Tage 

LAGERTEMPERATUR :  Zwischen 3 °C -  6°C.

SERVIERTIPP :  Nehmen Sie diesen Weichkäse eine bis zwei Stunden 
vor dem Verzehr aus dem Kühlschrank. So können sich seine 
Aromen bei Zimmertemperatur voll entfalten.

  

Neuheit 2020

KÄSEREINUMMER :  CH- 80937209

Le P’tit vaudois
Dr chli Welsch
Cremiger   io-Weichkäse mit feinem Milcharoma
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Malgré tout le soin apporté à la réalisation de vos documents, une erreur a pu s’y glisser. Aussi je vous invite à bien les relire avant de donner votre accord pour l’envoi en production. Je vous rappelle que la validation du bon à tirer engage votre responsabilité.

Lausanne, le 11.08.2020


